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AMBALAJ ADI


: Ø95 mm 300 mL AYRAN BARDAĞI
SAP KODU


: 8122007120

KULLANILDIĞI ÜRÜNLER
: 300 mL Ayran
TEKNİK ÖZELLİKLER

:
	KONTROL PARAMETRELERİ
	ÖZELLİKLER
	AÇIKLAMA

	MALZEME
	PS
	Termoform ayran bardağı

	BASKI ÖZELLİĞİ
	Ofset baskı
	

	RENK
	Bardak beyaz, baskı minimum 4 renk
	

	AĞIZ ÇAPI (Dıştan dışa), mm
	94 - 95
	

	MASTER ÇAPI, mm
	85,5 – 86,5
	

	FOLYO YAPIŞMA MESAFESİ, mm
	4 – 5
	

	KASE YÜKSEKLİĞİ, mm
	99 – 101
	

	FATURA YÜKSEKLİĞİ, mm
	8,5 – 9,5
	

	TABAN ÇAPI, mm
	51,5 – 53,5
	

	BARDAK BİTİMİ ÇAPI, mm
	63,5 – 65,5
	

	TABAN TIRTIKLI BÖLÜM YÜKSEKLİĞİ, mm
	7,5 – 8,5
	

	AĞIRLIK, g
	8,8 – 10,8
	


FİZİKSEL ÖZELLİKLER

: Ayran bardakları temiz ve kuru olmalıdır. Bardakların iç kısmında hiçbir şekilde 
haşere, metal, cam ve benzeri yabancı madde kalıntıları olmamalıdır. Ürünün 
doğal kokusunu etkileyebilecek istenmeyen koku bulunmamalıdır. Bardaklarda 
delik ve/veya sızdırma olmamalıdır. Yazılar fonla kontrast teşkil edecek şekilde 
silinmez karakterde okunabilir renk ve boyutta olmalıdır. Baskılı yüzeylerde 
çizik, leke, kabarcık, basılmamış yer, dalgalanma gibi kusurlar bulunmamalıdır. 
Baskılarda mürekkep dağılması, baskısız yüzeylerde mürekkep lekesi 
olmamalıdır. Yazı ve şekiller iç içe geçmiş veya kaydırılmış olmamalıdır. Renk ve 

yazılarda deformasyon görülmemelidir. Renkler parlak ve düzgün yayılmış 
olmalıdır. Bardakların iç yüzeyinde boya kalıntısı olmamalıdır. 

KİMYASAL ÖZELLİKLER
İ
: Kimyasal bulaşma olmamalıdır. Migrasyon testi sonuçları Türk Gıda 

Kodeksi’nde belirtilen limitlere uygun olmalıdır.
MİKROBİYOLOJİK ÖZELLİKLER
: Mikrobiyolojik bulaşma olmamalıdır.
KALIP ÖLÇÜSÜ, BASKI, RENK
: Toplam Kalite girdi laboratuvarındaki örneğe uygun olmalıdır.
AMBALAJ DİĞER ÖZELLİKLERİ
: Ayran bardaklarının  yapımında kullanılan malzemeler insan sağlığına 
zarar vermeyen Türk Gıda Kodeksine uygun malzemeler olmalıdır. 
AMBALAJ ve SEVKİYAT YÖNT.
: Bardaklar, ıslanması, kirlenmesi, delinmesi, ezilmesi önlenecek şekilde, içine 

poşet yerleştirilmiş koliye yatay olarak yerleştirilir. Koliler, ezilmeyi önleyecek yükseklikte olacak şekilde paletlere istiflenerek toz, kir ve nemden korumak üzere streçlenip temiz, kuru, kapalı araçlarla sevk edilmelidir. Paletlerin üzerinde koli adedi, koli içi adet, ürün kodu, üretim parti numarası bilgilerini içeren etiketler bulunmalıdır.  

DEPOLAMA KOŞULLARI

: Doğrudan güneş ışığı görmeyen ortamda, nem ve tozdan uzak şekilde orijinal 

 



sevkiyat ambalajı içinde muhafaza edilmelidir. 
KULLANIM ÖNCESİ HAZIRLIK
: Koli ve dış ambalaj açılarak, bardaklar ambalajından çıkarılır ve ayran dolum 
makinesinin ilgili bölümüne yerleştirilerek kullanılır.
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	HAZIRLAYAN
SÜT ARGE MÜDÜRLÜĞÜ

	ONAYLAYAN
TOPLAM KALİTE MÜDÜRÜ
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