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ÜRÜN ADI: Ham Susam 

MALZEME KODU: 110641 

1. GENEL AÇIKLAMA: 

Şartname; istenilen ürüne ait kalite kriterlerini, teklif alma kriterlerini, sevkiyat bilgilerini ve kabul 
şartlarını kapsamaktadır. 

2. ÖZELLİKLER 
2.1 DUYUSAL ÖZELLİKLER 

Beyaz renkte, kendine has tat ve kokuda olmalıdır. 

Homojen yapıda, toz yapıda olmalı, içerisinde yabancı madde bulundurmamalıdır. 

2.2 FİZİKSEL VE KİMYASAL ÖZELLİKLER 
ÖZELLİKLER KABUL DEĞERİ 
Yağ Min.% 50 
Rutubet Max. % 5 
Kül Max. % 5 
Serbest  Yağ Asitliği Max. % 2 
Yabancı Madde Max % 1 
 

İlgili güncel tebliğ, kanun ve yönetmelik ve standartlara uygun olmalıdır. 

2.3 MİKROBİYOLOJİK ÖZELLİKLER 

ÖZELLİKLER KABUL DEĞERİ 
Toplam Aerobik Mezofilik Bakteri (Kob/gr) 1000 
Küf ve Maya (Kob/ gr) 10 
Salmonella 25 g da bulunmayacak 
E.coli (kob/gr) 3 
Koliform (kob/ gr) 10 
Mikrobiyolojik Kriterler Yönetmeliği ve ilgili güncel tebliğ, kanun, yönetmelik ve standartlara uygun 
olmalıdır. 

3. BULAŞANLAR 
3.1 Mikrobiyel Toksinler 

Toksin Adı Birimi Kabul Edilebilir En 
Yüksek Değer 

Yasal Mevzuat 

Aflatoksin, B1 Mg/kg 5 Türk Gıda Kodeksi 
Bulaşanlar 
Yönetmeliği    
12/2011 28157 

Aflatoksin, 
B1+B2+G1+G2 

 10 

İlgili güncel tebliğ, kanun,  yönetmelik ve standartlara uygun olmalıdır. 
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4. KATKI MADDELERİ 

İlgili güncel tebliğ, kanun, yönetmelik ve standartlara uygun olmalıdır. 

5. YABANCI MADDELER 

İlgili güncel tebliğ, kanun, yönetmelik ve standartlara uygun olmalıdır. 

Gözle görülür yabancı madde bulunmamalıdır. Canlı veya cansız böcek ve/veya parçalarını 
içermemelidir. 

6. PESTİSİT KALINTILARI 

İlgili güncel tebliğ, kanun, yönetmelik ve standartlara uygun olmalıdır. “ Türk Gıda Kodeksi 
Pestisitlerin Maksimum Kalıntı Limitleri Yönetmeliği” ve ilgili diğer mevzuata veya standartlara 
uygun olmalıdır. 

İlk alımlarda pestisit analizi Helvahane Fabrikası Kalite Kontrol birimimize bildirilecektir. Daha 
sonrasında senede 1 defa olmak üzere pestisit analizi yaptırılarak aynı birime gönderilecektir. 

7. TEKLİF ALMA KRİTERLERİ 
7.1 Satın alma birimi tarafından teklif alınan tedarikçilerin, onaylı tedarikçi listesinde yer alması 

gerekmektedir. 
7.2 Teklifi alınan firmada, ürüne ait üzerinde tarih ve parti numarasını içeren GDO analiz 

sertifikası olmalıdır. 
7.3 Tedarikçi firma yetkilisi tarafından satın alma şartnamesinin her sayfası paraflanıp, son 

sayfasının da tedarikçi firma kaşesi ve yetkili kişinin imzası ile onaylanarak satın alma 
birimimize fakslanması gerekmektedir. Onaylanan satın alma şartnamesinin bir nüshası 
Helvahane Fabrikası kalite kontrol birimine ürün teslimatından önce gönderilecektir. 
Gönderilmediği taktirde ürünlere ait partiler girdi kontrol sürecine tabii tutulmayacaktır. 

7.4 İlk tedarik sürecinde; tedarikçiye ait tüm kalite belgeleri, malzemelerin gıdaya uygunluk 
sertifikaları, üretim izin belgeleri ve işletme kayıt belgeleri satın alma ve Helvahane Fabrikası 
kalite kontrol birimine bildirilecektir. Belgeler revizyona uğradıkça yenisi ile değiştirilecektir. 

7.5 Kriterler sağlanmadığı taktirde teklif geçersiz sayılıp, satın alma aşamasında iptal edilecektir. 
 

8. AMBALAJLAMA / ETİKETLEME 
8.1 Türk Gıda Kodeksine ve insan sağlığına uygun, hiç kullanılmamış, temiz, hava, ışık ve nem 

geçirmeyen uygun malzemelerden yapılmış, dışarıdan kirlenmeyi önleyen 50 kg’lık 
polipropilen çuvallarda ambalajlanacaktır. Türk Gıda Kodeksinin güncel “Gıda İle Temas Eden 
Madde ve Malzemeler Yönetmeliğine” uygun olmalıdır. 

8.2 Ürünlerin konulduğu her bir çuvalın dışında üreticinin ismi, markası, üretildiği ülke, muhafaza 
şartları, ürün tanımı, tipi, kodu, üretim tarihi, son tüketin tarihi, üretim izni ve numarası net 
ağırlık(kg) ve parti no gibi bilgilerin bulunduğu ürün tanıtım etiketi veya bu bilgileri kapsayan 
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ibareler olmalıdır. Türk Gıda Kodeksinin güncel “Etiketleme Yönetmeliğine” uygun 
etiketlenmelidir. 

8.3 Çuvallar; yırtık, ıslak, kirli veya üzerinde yağ vb. kalıntı bulunmamalıdır. Bu ve benzeri 
durumda olan çuvallar ayrılarak red edilecektir. 

8.4 Araç içerisinde bulunan çuvalların istifleri düzgün olmalıdır. 
8.5 Gönderilen tüm araçlarda ürün tanımı, parti numarası, parti miktarı ve tarafımızca bildirilmiş 

satın alma sipariş numarasını içeren bir bilgi etiketi yapıştırılmalıdır. Her parti ayrı araçla 
gelmeli ve araçlar içinde parti karışıklığı olmamalıdır. 

8.6 Ürün kabul kriterine uyulmuş olsa bile herhangi bir araç içinde teslim alınan parti dışında 
farklı partide ürün çıkarsa; bu ürünler, bütün masrafları tedarikçiye ait olmak üzere geri iade 
edilir. 

8.7 Araçlar; üzerindeki ürünleri fiziksel etkilerden koruyacak mukavemette, bünyesinde metal çivi 
çıkıntıları başta olmak üzere sert cisim barındırmayacak şekilde ve temiz olmalıdır. 
 

9. SEVKIYAT 
9.1 Verilen termin programına uygun olarak Helvahane Fabrikamıza teslim edilecektir. Satın alma 

şartnamemizde belirtilen esaslarda tesellüm edilecektir. 
9.2 Ürünler kapalı kasa dorse araçlarla ve ürünün kirlenmesini, hasara uğramasını önleyecek 

şekilde getirilmelidir. 
9.3 Şartnamelere uymayan ürünleri gelen araçla veya dışarıdan araç kiralanarak, kiralama ve 

hamaliye masrafı tedarikçi firmaya ait olmak üzere geri iade edilecektir. 
9.4 Taşıma esnasında rutubetli ve yağışlı ortamdan olumsuz etkilenmemesi için araç içi gerekli 

tedbirler tedarikçi firma tarafından alınacaktır. 
9.5 Taşıma araçları, yükleme yapılmadan önce temizlenmiş olmalıdır. Kesinlikle; kimyasal, kir, 

haşere ve diğer canlı ve cansız pislikleri ihtiva etmemeli ve içi kuru ve kokusuz olmalıdır. Bu ve 
benzeri durumlar tespit edildiğinde ürünler araçtan indirilmeden red edilecektir. 

9.6 Taşıma araçları, ürünün nakliye sıcaklığına uygun olmalıdır. 
9.7 Mal kabul saatleri hafta içi 17:00’ ye kadar, hafta sonu sadece cumartesi günü 15:00 ‘ e kadar 

yapılacaktır. Belirtilen saatlerin dışında gelen malların kabulü için fabrika müdüründen 
opsiyonlu olarak onay istenecektir. 

9.8 Analiz sonuçları belli oluncaya kadar resmi mal kabulü yapılmayacaktır. 
9.9 ÜRÜNÜN TESLİMATINDA MUTLAKA PARTİ MİKTARLARI BİLGİSİNİ DE İÇEREN İRSALİYE 

MALZEME AMBARI GÖREVLİSİNE TESLİM EDİLMELİDİR. 
 

10. KABUL ŞARTLARI 
1. Tedarikçi firma, ürün için gerekli üretim iznine ve gıda sicil kayıt belgesine sahip olmalıdır. Üretim 

izin sertifikası ve gıda sicil kaydı; tek sefere mahsus olmak üzere fakslanması veya e-mail ile 
gönderilmesi gerekmektedir. 

2. Tedarikçi firma; gönderdiği her partiye ait SGS tarafından yapılan analiz sertifikasını, gelen ürün ile 
beraber gönderecektir. Analiz sertifikası olmayan partiler kesinlikle kabul edilmeyecektir. 
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3. Gelen ürünlerden, numune alma işlemlerini; şirketimiz kalite kontrol personeli yapacaktır. 
Numune sayısı, gelen miktara göre kalite kontrol birimi tarafından belirlenen miktarlarda ve kalite 
kontrol birimi tarafından belirlenen yerlerden alınacaktır. 

4. Gelen her ürünün partisi, kalite kontrol birimimizin yapacağı girdi ürün analizlerinden geçirilir. 
Girdi ürün analizleri sonucu uygun bulunan partiler kabul edilir. 

5. Şirketimizce yapılamayan analizlerin tarafımızdan istenilmesi durumunda tedarikçi firmanın 
analizlerin doğrulanması adına her türlü masrafları tedarikçi firmanın karşılaması suretiyle 
şirketimizin seçtiği akreditasyonlu bir kurumda, şirketimizce istenilen adette ve tekrarda 
yaptırılacaktır. 

6. Yapılan analizler sırasında; sonuçların toleranslar içinde olmadığı tespit edildiğinde partiyi içeren 
ürünler red edilecektir. 

7. Şirketimizce alınan numuneler ve yapılan analiz sonuçları kesin olup, tedarikçi firma ikinci kez 
analiz talebinde bulunmayacaktır. 

8. Yapılan analizler sonucunda; ürün, şartnamede belirtilen kimyasal ve fiziksel değerlere ait 
toleransların dışında kalması durumunda, yalnızca kalite kontrol birimimiz tarafından 
istenildiğinde şartlı kabul edilebilir. Şartlı kabul edilen veya girdi kontrollerde kabul edilen 
partilerin üretimde kullanımına başladıktan sonra problem çıkması durumunda da o parti(ler) geri 
iade edilecektir. Şartlı kabul edilen ürün(ler) için mal bedeli üzerinden % 10 penalite uygulanır. 

9. Kalite kontrol birimimiz tarafından yapılan fiziksel analiz sonucunda tedarikçi firma tarafından 
itiraz edilmesi durumlarında; tasarruf kalite kontrol birimimiz de olacaktır. Tedarikçinin itirazına 
karşın kalite kontrol birimimiz analizin yapılmasına karar verirse; her türlü masraflar tedarikçi 
firmaya ait olmak şartı ile şirketimizin seçtiği akreditasyonlu bir kurumda yaptırılacaktır. 

10. Ürünler üretimde kullanılmaya başlandıktan sonra veya rutin depo kontrollerinde; şartnamede 
belirtilen herhangi bir özelliğe uygun olmadığı ve/veya kusurlu olduğu tespit edildiğinde, seçme 
işlemi yapılmadan o partilere ait ürünler iade edilecektir. 

11. Ürünle temas eden ambalajlar için migrasyon analiz sertifikası yılda 1 defaya mahsus olmak üzere 

satın alma ve kalite kontrol departmanımıza fakslanması gerekmektedir. 

12. Ürün kabul sürecinde; gelen her hammaddenin raf ömürlerine bakılarak maksimum kullanım 

süreleri göz önünde bulundurulup girdi kontrol kabulleri gerçekleştirilecektir. Hammaddelerin 

birim ambalajları üzerinde olması gereken STT  tarihleri; raf ömürleri referans alınarak 
minimum %80 kullanım süresini kapsamak zorundadır. Örneğin; bir yıl raf ömrü olan bir 

ürün için, mal teslim tarihinde ürünün son tüketim tarihine en az 9 ay kalmış olması 

durumunda firmamız tarafından kabulü gerçekleştirilecektir 

13. Satın alma sırasında, satın alma birimimiz tarafından verilen termin süresine uyulacaktır. Firmamız 
gerektiği durumlarda termin süresini değiştirebilecektir. 

14. Malın kontrolünde tespit edilemeyen her türlü gizli ayıpta satıcının sorumluluğu süresiz olarak 
devam eder. 

15. Tedarikci antrepoda mevcut siparişimizin kalan miktarının minimum 2 katı miktarda ürünü ayıplı 
malın değiştirilmesi ihtimaline karşı sürekli stokta tutacaktır 
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16. Şartnamemize göre parametreleri istenilen kriterlerde olan tedarikçiler; tedarikçi değerlendirme 
puanlarının artması ile bir dahaki alımlarda öncelik hakkına sahip olabilecektir. 

 

 

 

  

 

 Tedarikçi Firma Kaşesi: 

 Yetkili Kişi İmza: 

 

 

HAZIRLAYAN KONTROL EDEN ONAYLAYAN 
   


